
ふ
く
い
ポ
ー
ク

肉
質
が
よ
く
、柔
ら
か
い
飼
料
に
こ
だ
わ
り

安
全
・
安
心
を
追
求
し
た
人
気
の
ブ
ラ
ン
ド
豚
。

﹇
産
地
﹈越
前
市

﹇
旬
の
時
期
﹈通
年

　
福
井
県
の
ブ
ラ
ン
ド
肉「
ふ
く
い
ポ
ー

ク
」は
、
福
井
県
内
で
人
気
の
豚
で
す
。

福
井
県
畜
産
試
験
場
か
ら
種
豚
が
供
給

さ
れ
、
三
元
交
配
種
と
し
て
生
産
し
た

子
豚
を
徹
底
し
た
衛
生
管
理
の
も
と
で

育
て
た
豚
だ
け
が「
ふ
く
い
ポ
ー
ク
」と

な
り
ま
す
。
主
に
福
井
県
内
の
量
販
店

や
農
産
物
直
売
所
で
販
売
さ
れ
、
消
費

者
が
購
入
し
や
す
い
環
境
で
あ
る
こ
と

も
認
知
度
が
高
ま
っ
て
い
る
一
つ
の
理

由
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。

　
福
井
県
で
ふ
く
い
ポ
ー
ク
の
生
産
農

家
は
数
軒
し
か
あ
り
ま
せ
ん
。
そ
の
中

の
一
軒
の
生
産
農
家
で
は
、
生
ま
れ
た

ば
か
り
の
子
豚
か
ら
繁
殖
用
の
豚
ま
で

約
５
０
０
頭
を
育
て
て
い
ま
す
。
自
宅

周
辺
の
数
箇
所
の
豚
舎
に
は
、
成
育
別

に
豚
を
分
け
て
飼
育
し
て
い
ま
す
。
生

ま
れ
た
子
豚
は
30
日
齢
前
後
で
子
豚
舎

へ
移
し
60
〜
70
日
齢
ま
で
離
乳
期
の
飼

料
で
飼
育
。
１
１
０
日
齢
ぐ
ら
い
ま
で

は
育
成
用
の
飼
料
を
食
べ
ま
す
。
１
８

０
日
齢
ま
で
仕
上
げ
用
の
飼
料
を
与
え

て
出
荷
し
ま
す
。

　
豚
は
人
間
と
同
じ
で
、
快
適
な
空
間

で
過
ご
す
こ
と
で
ス
ト
レ
ス
の
な
い
育

成
が
可
能
と
な
り
、
脂
の
ノ
リ
が
良
い
、

美
味
し
い
豚
肉
を
作
る
こ
と
に
も
繋

が
っ
て
い
る
の
で
す
。

品種はランドレース種のメス、大ヨークシャー種のオスから生まれた
雑種第1代のメスとデュロック種のオスを掛け合わせた三元交配
豚です。

飼料を与える前に、町内の水稲農家から分けてもらったワラを食
べさせます。牛の胃を刺激して、食欲を増進させる働きがあります。

若狭牛肥育中は肉の甘みを強めるために、とうもろこしを中心に
配合された飼料を与えています。肉質は、締まりが良い上、柔らかい。そしてきめが細かく、風味が良

いのが特長です。また、良質のたんぱく質・ビタミンB１が豊富です。

新たな地鶏を開発！！
福井県畜産試験場では、新しい県産地鶏の開
発をスタート!!　「卵肉兼用種」に狙いを定め
「卵をよく産み、肉も美味しい」をテーマに、
1羽当たりの平均産卵率と卵を一定期間生んだ
後の肉の硬さやうま味成分量などを科学的に
調べ、品種を決定しました。平成29年6月には
「地鶏たまご」、平成30年5月には鶏肉の流通開
始を予定しています。

オレイン酸を極めた
三ツ星若狭牛登場!!

30年以上の歴史がある福井県産和牛のブラン
ド「若狭牛」の中でも美味しさを増すオレイン
酸含有量が特に高いもの（牛脂中55％以上）を
「三ツ星若狭牛」として認証しています。オレ
イン酸とは、身体に良い脂と言われている不
飽和脂肪酸の一種で、オリーブオイルの主成
分です。オレイン酸が多いほど口どけの良い
脂になり、うま味成分とバランス良く交わる
ことで和牛肉特有の風味が広がります。サシ
が密で、きめが
細かく風味が良
いと評判の若狭
牛の中でさらに
食味（香り・食感）
が豊かな三ツ星
若狭牛をぜひご
賞味ください。

若
狭
牛

﹇
産
地
﹈県
内
全
域

﹇
旬
の
時
期
﹈通
年

柔
ら
か
く
、県
内
最
高
峰
の
肉
質
を
誇
る

安
心
で
安
全
な
牛
肉
。

　
自
然
豊
か
な
越
前
若
狭
の
四
季
に
富

ん
だ
気
候
と
豊
か
な
風
土
の
中
で
丹
精

込
め
て
じ
っ
く
り
と
育
て
ら
れ
、
最
高

級
の
牛
肉
と
し
て
全
国
的
に
知
ら
れ
る

若
狭
牛
は
、
明
治
時
代
か
ら
食
用
と
さ

れ
て
き
た
伝
統
あ
る
和
牛
で
す
。
肉
質

は
サ
シ
が
き
め
細
や
か
で
風
味
豊
か
。

そ
ん
な
若
狭
牛
の
美
味
し
さ
は
、
生
産

者
の
牛
に
対
す
る
細
か
な
配
慮
と
た
ゆ

ま
ぬ
努
力
の
賜
物
な
の
で
す
。

「
良
い
肉
を
作
る
た
め
の
ポ
イ
ン
ト
は

餌
の
や
り
方
。
１
日
た
り
と
も
休
む
こ

と
は
で
き
ま
せ
ん
。
ま
た
牛
の
様
子
に

も
注
意
を
払
っ
て
、
体
調
の
悪
い
牛
が

い
な
い
か
見
極
め
る
の
も
大
事
な
仕
事

で
す
」と
生
産
者
は
語
り
ま
す
。
販
売
会

で
は
、
各
生
産
者
が
持
ち
寄
っ
た
牛
肉

が
厳
し
い
審
査
に
よ
っ
て
ラ
ン
ク
付
け

さ
れ
ま
す
。
そ
の
た
め
生
産
者
は
お
の

お
の
工
夫
し
、
よ
り
安
全
で
美
味
し
い

牛
肉
を
目
指
し
て
研
究
を
重
ね
て
い
る

の
で
す
。「
満
足
で
き
る
牛
肉
を
作
る
の

は
本
当
に
難
し
い
。
毎
日
が
勉
強
で
す

ね
」そ
の
言
葉
か
ら
は
、
肉
質
へ
の
確
か

な
自
信
と
、
仕
事
に
対
す
る
真
摯
な
生

産
者
の
想
い
が
伝
わ
り
ま
す
。

福井県では、県産の牛肉に関して生産者の取組み
（飼料給与や衛生予防対策）に関する情報を公開
し、店頭の牛肉に個体識別番号を記載したシールを
貼付するよう働きかけるなど、安心して牛肉が食べら
れるシステム作りを独自に行っています。

福井県産牛肉の
トレーサビリティシステム

あんしんふくいの食ネット
http://www.shokunet-tikusan.jp/
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