
刃物を作るためには鋼と鉄の塊を鍛造して強
くし、形作り、火を入れ、また打ち、火を入れ、
冷やし、また打つなど14の工程があり、最後に
刃を研ぎ仕上げる。なかでも包丁の「二枚広
げ」と鎌や刈り込み鋏の「回し鋼着け」は越前
打刃物特有の工程となる

越前打刃物のおはなし

約
７
０
０
年
前
の
南
北
朝
時
代

の
農
業
用
鎌
に
端
を
発
し
、
主

要
製
品
は
変
化
し
な
が
ら
料
理

用
包
丁
へ
。
歴
史
と
技
術
を
守

り
つ
つ
、
機
能
性
や
洗
練
さ
れ

た
デ
ザ
イ
ン
を
追
求
し
た
包
丁

は
、
国
内
の
み
な
ら
ず
海
外
か

ら
も
高
い
評
価
を
得
て
い
る
。

各
社
そ
れ
ぞ
れ
独
自
の
鎚
目
や

柄
の
美
し
さ
も
特
徴
の
一
つ
。

海
外
の
有
名
シ
ェ
フ
た
ち
が
高

く
評
価
し
た
包
丁
は
、
一
般
家

庭
で
も
一
度
は
使
っ
て
み
た
い

名
品
。
優
れ
た
切
れ
味
は
調
理

の
効
率
を
高
め
、
料
理
の
味
わ

い
を
も
左
右
す
る
と
言
わ
れ
、

一
度
手
に
す
れ
ば
二
度
と
手
放

せ
な
い
魅
力
に
満
ち
て
い
る
。

定
期
的
な
研
ぎ
直
し
、
傷
ん
だ

柄
の
交
換
な
ど
も
で
き
る
た
め
、

日
常
の
暮
ら
し
の
中
で
長
く
使

い
続
け
る
こ
と
が
で
き
る
。

詳細動画は
こちらから

国
指
定
の
伝
統
的
工
芸
品

Echizen
Knives
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